Menüplan vom 17.08. bis 21.08.2026 (KW34)
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	Montag
	Dienstag
	Mittwoch
	Donnerstag
	Freitag

	Vegetarisch 
	Ei gekocht mit Grüne Sauce und Salzkartoffeln
	Chili sin Carne mit Reibekäse und Bauernbrotschei-be
	Grießbrei mit Rote Grütze (Kirsch,Erdbeere)
	Fladenbrot mit veg.Kebab mit Krautsalat und Tzatziki
	Brokkoli-Blumenkohl-Rahmgemüse und Spätzle

	Menü mit
Fleisch 
	Hähnchencurry mit Basmatireis
	-
	Seelachsfilet mit Tomatensauce und Vollkornspirelli
	-
	Würstchengu-lasch in Tomatensauce und Reis

	Rohkost
	Salatbar
	----
	Salatbar

	Dessert
	Lasst Euch überraschen!!!
	-----
	Lasst Euch überraschen!!!



Deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene können auf der Homepage der HHS unter „unsere Schule“ nachgesehen werden. 
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